中国厨艺川、鲁高级研修班
课程时间安排表
	上午8:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	9

月15

日
	上午

9:20-11:30
	史正良
	水煮龙虾、芙蓉鸡片、油泼鱼、

蚝油蚌仔、蟹黄鸡豆花

	
	下午

14:00-17:00
	史正良
	瓜汁虾扇、家常海参、鱼香鲜贝、

宫保鸡丁、干烧鳜鱼

	9

月16

日
	上午

8:30-11:30
	史正良
	椒香肥牛、椒麻鸡片、干煸银鱼肉丝、

泰皇鱼片、纸包神仙蟹

	
	下午

14:00-17:00
	史正良
	淮杞原蒸鸡、泡菜盐水蟹、柠汁锅炸、

蒜泥白肉、怪味兔丁

	9

月17

日
	上午

8:30-11:30
	高炳义
	九转大肠、冰花明骨、锅烧鸭、

冰爽参鲍双脆、五彩虾托

	
	下午

14:00-17:00
	史正良

高炳义
	1、大师与学员交流讨论，解答学员疑问等。

2、川、鲁菜系的发展过程、现状和充满希望的未来。


备注：
凡参加名厨委厨艺培训班的学员可申请加入中国烹协名厨委人才库，以便及时获取更多最新的行业信息，开拓您个人的发展空间。
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