中西面点装饰暨糖艺技艺高级研修班　课程时间安排表
	3月3日8：30-9：30开学典礼、全体学员和领导、嘉宾合影留念

	授课时间
	授课老师
	授课内容

	3月

3
日
	上午

8:30-11:30
	曹继桐
	1、糖艺概论
2、熬糖、拉糖

3、花朵制作、加色

	
	下午

14:00-17:00
	曹继桐
	1、花朵制作

2、浇注糖板

3、盘饰、气泡糖、糖丝

	3月

4
日
	上午

8:30-11:30
	曹继桐
	1、中级吹糖、吹球
2、吹水果

	
	下午

14:00-17:00
	曹继桐
	1、特别吹法

2、珊瑚糖
3、着色、组合

	3月

5
日
	上午

8:30-11:30
	曹继桐
	1、高级吹糖（天鹅、龙虾）

2、立体造型

	
	下午

14:00-17:00
	曹继桐
	1、立体造型

2、综合练习和讲评、结业典礼


说明：1、每天上课时间：上午8：30—11：30；下午14：00—17：00。
       2、凡参加名厨委厨艺培训班的学员可申请加入中国烹协名厨委人才库，以便及时获取更多最新的行业信息，开拓您个人的发展空间 
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