
第197期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	5月22日上午10:00-10:45嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	5

月

22

日
	上午

11:00-13:30
	郑佐波
	沙滩芥味虾

丰芋牛荷

温州鱼丸

茶香爆虾

酸辣带鱼羹

	
	下午

16:00-18:30
	郑佐波
	风波鲫鱼

菠萝油条大虾

蒜子烧鲨鱼皮

石板杏鲍菇焗恩格斯牛肉

双味多宝鱼

	5

月

23

日
	上午

10:30-13:00
	甘  泉
	房县花菇

沔阳素三蒸

酥鳞武昌鱼

海皇干捞粉丝

荆沙鱼糕

	
	下午

16:00-18:30
	甘  泉
	奶汤淮山炖鮰鱼

椒麻牛柳

鱼头炖鱼丸

酸梅脆皮藕盒

浓汤昭君眉豆


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。


