
第199期中国厨艺高级技能研修班

课程时间安排表
	7月11日上午08:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	7

月

11 

日
	上午

09:30-11:30
	张光顺
	胡适一品锅

梅菜昂刺鱼

绩溪干锅炖

绩溪炒粉丝

	
	下午

14:00-16:30
	张光顺
	徽州臭桂鱼

黄山双石

黑猪刀板香

徽州肉圆

	7

月

12  

日
	上午

8:30-11:00
	蔡三元
	潮州卤水的配方、调制和火候

卤制：狮鹅、鹅肝、水鹅肠、鹅血等

	
	下午

14:00-16:30
	蔡三元
	卤制：猪耳朵、生肠、

水龙头鱼、豆腐、鸡蛋、水凉瓜等


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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