
第203期中国厨艺高级技能研修班

课程时间安排表
	10月18日上午08:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	10

月

18 

日
	上午

09:30-11:30
	葛贤萼
	上海生煎包

咖喱牛肉酥

老上海珍珠肉烧卖

XO酱鲜肉月饼

	
	下午

14:00-16:30
	葛贤萼
	特色蟹壳黄

滋补润喉羹

桂花拉糕

绿茶香芒卷

	10

月

19  

日
	上午

8:30-11:00
	徐  龙
	奶油玉米汤

意大利蒜味番茄开胃面包

烟熏牛肉

意大利番茄奶酪沙拉

橄榄油浸三文鱼

	
	下午

14:00-16:30
	徐  龙
	罗素澳带汤

热那亚面条

意大利金枪鱼酱小牛肉

法式油封鸭腿

蛋奶焗龙虾


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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