
第222期中国厨艺高级技能研修班

课程时间安排表
	12月4日上午08:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	12

月

4  

日
	09:30-16:30
	高炳义
	酸辣金汤墨鱼丸

 酒香肉烧鲍鱼配糍粑

鱼子虾酱黄金条

 琉璃山药拼番茄脆菇沙拉

虾酱大排

九转大肠

锅烧鸭

油爆螺片



	
	
	桂  锋
	清汤白玉饺

	12

月

5 

日
	08:30-15:00
	高炳义
	酱香牛扒

葱烧海参

冰糖鱼骨

红烧大黄花鱼

珊瑚白菜

五彩虾托

宫廷神仙鸡 

	
	
	张圣荣
	黄山臭鲑鱼



4

