
第220期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	12月11日上午08:30-9:00嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	12

月

11

日
	上午

09:00-11:30
	唐習鹏
	法芥大虾

御符疙瘩汤海参、

老北京烧羊肉

菊花牛肉丸

	
	下午

14:00-16:30
	唐習鹏
	蕃茄无骨鱼

酥香肉

美味香菇盒

腊八蒜烧鲜菌

	12

月

12

日
	上午

8:30-11:00
	唐習鹏
	烧烤鲜鱿鱼

奶油蘑菇汤

香煎脆藕盒

金桔口蘑烧牛腩

	
	下午

14:00-16:30
	唐習鹏
	鲜果素香鱼柳

小炒海鲜菇

鸿运一品鲍

干炸芝麻丸子



1

