
第225期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	3月26日上午08:30-9:00嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	3

月

26

日
	上午

09:00-11:30
	王庆兴
	彩云之南

八珍一壶鲜

松露银鳕鱼

傣味烤明虾

	
	下午

14:00-16:30
	王庆兴
	春包牛肝菌
贡山寒荞翠

翡翠荞卷

三色虎掌乳丝

	3

月

27

日
	上午

8:30-11:00
	王庆兴
	羊肚菌虾球
辣鲜国宴牛排

山珍金丝乳球

绣球冷菌丸

	
	下午

14:00-16:30
	王庆兴
	银芽灼乌鱼丝

黑椒香茅鸡排

干锅雪域牦牛蹄

皂角桃凝炖金耳


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。

2

