








































第240期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	12月13日上午08:30-9:00嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	12
月

13
日
	上午

09:00-11:30
	兰明路
	宫保虾球
担担雪鱼
烧椒潼川豆䜴鲜鲍
秘制爽囗脆肉

	
	下午

14:00-16:30
	兰明路
	椒麻汁冲菜鸡
青椒毛血旺
麻辣天府脆卤肉
飘香鲈鱼

	12
月

14
日
	上午

8:30-11:00
	刘忠明
	羊肚菌红烧肉   
冰封山珍芥兰
美味黑松露汤  
石斛骨蛋洱海虾

	
	下午

14:00-16:30
	刘忠明
	冷菌汽锅鸡  
 香芒乳扇丝
滋补药膳汤  
 藕粉玫瑰汤圆


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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