
第250期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	4月1日上午08:30-9:00嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	4

月

1

日
	上午

09:00-11:30
	王庆兴
	高原汽锅黑松露

鲜带牛肝菌

芝士虎掌菌焗乳饼

黑松露小瓜石榴包

	
	下午

14:00-16:30
	王庆兴
	鸡油菌土豆泥

蟠桃羊肚菌

大红菌土鸡盅

鸡棕鳕鱼狮子头

	4

月

2

日
	上午

8:30-11:00
	王庆兴
	云腿白参焖鸡蛋

蛋卷干巴菌

椒麻汁虾滑竹毛肚

冷菌鸡排

	
	下午

14:00-16:30
	王庆兴
	高汤松茸鸡豆花

高汤素燕竹燕窝

扇形羊肚菌烧辽参

过桥松茸石斑


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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