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中餐厨师之乡评定规范
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下列术语和定义适用于本文件。

中餐厨师之乡hometown of Chinese chef
以具备深厚饮食文化底蕴、系统烹饪教育体系、广泛行业影响力，输出优秀中餐厨师而闻名的地区。
评定要求
4.1 基本要求
中餐厨师之乡的评定区域（以下简称区域）包含市、县、镇及街区等。
区域内相关部门近三年无重大食品安全及安全生产事件发生。
区域内行业组织健全且运转良好，在技艺交流、信息共享等方面有具体表现，在餐饮产业链建设方面有计划、有步骤、有措施。
人员要求
区域内培养的厨师需同时满足以下条件：
a)在外就业地点分布在全国15个省区以上；
b)拥有高级技师2人、技师5人；至少1人曾参加国际专业赛事并获奖；
c)至少5人获得全国综合性专业赛金奖或至少10人获得全国专项赛事及省级综合性专业赛事金奖。 
区域内餐饮后备人才的培养有良好氛围和健全机制，区域内有2所以上餐饮专业职业院校，全日制在校生200人以上。
区域内居民从事厨师职业的人数占当地常住居民中劳动力人口的比例不小于1%。
历史与文化
区域内厨师在历史上或现代对中餐的发展和传播做出了重要贡献，拥有众多具有一定文化艺术修养、擅长将文化艺术融入烹饪活动中的厨师，并在地方形成一定的积极影响，对地方经济的发展、群众生活水平的提高做出过积极贡献。
区域政府高度重视餐饮业的发展，已出台或正在制定相关的发展规划、扶持政策并设有相对独立的餐饮业专门机构，对当地风味流派的技艺传承创新和厨师管理有总结、有支持、有规划、有服务。
区域内居民具有从事厨师职业的良好氛围，区域内餐饮业技艺传授具有一定的广泛性，短期培训、交流研讨、专业赛事等活动丰富多彩，成效显著。
申报流程
凡符合中餐厨师之乡申报条件的，经当地省级行业主管部门或省级行业协会推荐后，均可向中国烹饪协会（以下称为评定主体）提出项目申请。
按照申报条件要求提交相关书面材料。
申报材料真实有效，并加盖申报单位公章。发现虚假申报材料，五年内不得申报该项目。
评定程序
评定主体对符合基础条件的申报项目做出立项。
评定主体委托第三方专家组进行实地考察，并出具考察意见。
经综合评价符合条件者，由评定主体颁发相应证书。
管理
证书有效期为三个自然年度，申报主体在有效期内拥有该项目名称的使用权。
在有效期内按时接受评定主体的年审；年审未通过，应在规定时间内进行整改，超过整改时间仍未达到年审要求的，取消名称。
如发生食品安全、人身安全等重大事故，造成不良影响的，评定主体将取消该项目名称使用权，并公布结果。
有效期满前三个月，申报主体应及时提出复评申请，由评定主体委托第三方复评。
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