
附件1：

正餐企业经营情况调研表

基本信息

	企业名称
	

	成立时间
	
	注册地所在地区（省）
	

	是否上市
	□否  □是
	注册资本（万元）
	

	企业负责人
	
	职务
	
	电话
	

	申报联系人
	
	职务
	
	电话
	

	企业性质
	□国有  □民营  □外商（含港澳台）独资  □中外合资  □其他          

	主营业态

（单选）
	□餐馆酒楼  □快餐  □火锅  □团餐  □国际美食  □西餐  

□西点  □烘焙  □休闲餐饮  □小吃  □宾馆餐饮  □烧烤  

□饮品  □食品加工  □其他      

	非主营业态

（可多选）
	□无  

□餐馆酒楼  □快餐  □火锅  □团餐  □国际美食  □西餐  

□西点  □烘焙  □休闲餐饮  □小吃  □宾馆餐饮  □烧烤  

□饮品  □食品加工  □其他     

	经营模式
	□单店经营

□连锁经营
□某市（县）连锁  □省内连锁  □跨省连锁  □跨国连锁

	通过认证

（可多选）
	□无  □HACCP  □ISO22000  □ISO9001  □ISO45001  □ISO14001  □其他   

	全国餐饮行业企业信用等级评价

（中国烹饪协会）
	□无  □希望参与此项评价  □已获得   （请填具体等级）  

	行政处罚
	□无  □有   （请填写具体处罚信息） 

	
	2025年
	2024年

	品牌总数（个）
	
	

	门店总数（家）
	
	

	员工总人数（人）
	
	

	日均供餐人次（人）
	
	

	总餐位数（个）
	
	

	总营业面积（万平）
	
	

	中央厨房数量（个）
	
	


二、品牌运营情况

	品牌名称
	1
	2
	...

	业态
	
	
	

	人均消费
	
	
	

	营业收入
（万元）
	直营店
	2025年
	
	
	

	
	
	2024年
	
	
	

	
	加盟店
	2025年
	
	
	

	
	
	2024年
	
	
	

	2025年度

门店数
（家）
	直营店
	新开门店数
	
	
	

	
	
	关闭门店数
	
	
	

	
	
	年底门店数
	
	
	

	
	加盟店
	新开门店数
	
	
	

	
	
	关闭门店数
	
	
	

	
	
	年底门店数
	
	
	


三、企业运营情况

	项目（万元）
	2025年
	2024年

	1
	企业营业总收入
	
	

	
	其中
	社会餐饮营业收入（直营店）
	
	

	
	
	其中
	外卖收入占比（%）
	
	

	
	
	加盟管理费
	
	

	
	
	供应链收入（非零售）
	
	

	
	
	食品收入（食品工业化）
	
	

	
	
	团餐营业收入
	
	

	
	
	其他收入
	
	

	2
	企业营业总成本
	
	

	3
	企业净利润
	
	


四、餐饮业务运营情况

	
	项目（万元）
	2025年
	2024年

	1
	餐饮业务（直营店）营业成本
	
	

	
	其中
	原料成本
	
	

	
	
	房租费用
	
	

	
	
	销售费用
	
	

	
	
	人工费用
	
	

	
	
	其中
	社保（五险一金）
	
	

	
	
	研发费用
	
	

	
	
	税金及附加
	
	

	2
	餐饮业务净利润
	
	


海外业务运营情况

	品牌名称
	业态
	国家（门店数）
	营业收入（万元）
	毛利率(%)
	净利润(万元)
	海外员工人数

（人）

	1.     
	
	
	
	
	
	

	2.     
	
	
	
	
	
	


六、综合实力

	1.数智运营

	运营渠道
	□美团/点评  □抖音  □高德  □微信  □小红书  □微博  □线下地推  □传统媒体  □其他     

	线下转化
	请列出以上渠道转化率较高的三项：

	收银系统
	□天财商龙  □美团  □客如云  □全来店  □其他   

	采购（可多选）
	□集团统采  □地采  □门店自采

	智能机器人使用情况

（可多选）
	□未使用  

□已使用  

□炒菜机器人  □送餐机器人  □迎宾机器人  

□其他   

	2.综合能力

	请从企业创新、绿色低碳、反食品浪费等方面，介绍企业采取的亮点举措（选填，相关内容将用于餐饮好案例收集工作，也可直接附上相应网址链接）



	3.其他问题

	是否有意愿参加展览活动
	□否  □是  联系人：     联系方式：           

	经营中遇到的问题（可多选）
	□人才短缺  □竞争激烈  □经营成本高  □消费需求下降  □其他   （请举例说明） 


七、正餐细分表

	门店覆盖省市数量
	（按照所在地+数量填写，如：江苏镇江XX家、江苏南京xx家...）

	前厅服务总人数（人）
	
	后厨服务总人数（人）
	

	餐馆提供的菜品类型

（可多选）
	□川菜  □粤菜  □湘菜  □鲁菜  □闽菜  □苏菜   □浙菜  

□徽菜  □其他    

	主要消费人群年龄区间

（可多选）
	□18岁以下  □18-24岁  □25-34岁  □35-44岁  □45-55岁  

□55岁以上

	消费价格区间（人均/元）（可多选）
	□100元以下  □100-200元  □200-300元  □300-500元  
□500-1000元  □1000元以上

	平均每店包间数量
	□1-5间  □6-10间  □10间以上

	销量前三的菜品名称
	    
	     
	     

	承接宴席餐厅数量（10桌以上）
	1.餐厅数量（个）     
2.宴席人均消费（元）         

	是否有主题餐厅
	□否  □是，主题名称：      （如奥运主题店、科技主题店等）                         

	是否有直播带货渠道
	□否  □是，1.平台名称：        

            2.月均销售额（元）：                             

	中央厨房生产产品类型
	□无  □有   （例如：肉类制品、复合调味料、主食类等）

	企业中专业人才数量

（研究生及以上）（人）
	

	是否跟院校合作，接收/培养应届毕业生
	□否  □是，院校名称：     （如涉及多个院校，请用顿号隔开）             

	经营创新点

（最多选3项）
	□运营管理  □创新发展  □公益事业  □渠道拓展  □数字营销 

□文化传承  □个性服务  □品牌建设  □供应链管理  □其他   


八、资料上传

	上传资料（以下三项通过线上上传）

	企业营业执照
	

	企业logo

（AI格式）
	

	盖章版表格
	

	同意申报 并承诺相关资料真实有效。

填报单位（盖章）

    年   月   日


调研链接：https://ding.cjfx.cn/f/pzjxv33a
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