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附件2：
婚宴服务个人赛报名表
	单位
	
	企业性质
	

	单位地址
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	姓名
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	手机
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签名（盖章）：
年   月   日






附件3：
婚宴服务团队赛评分细则

	项目
	评分标准

	PPT演示讲解
（40分）
	PPT演示主题设计、创意理念、餐台布局、餐具搭配、服务流程，讲解流畅、仪态得体，限时5—8分钟。

	礼节礼貌仪容仪表
（10分）
	1.举止：大方，自然，优雅；2.礼貌：注重礼貌礼节，面带微笑；3.符合标准，符合流程。

	
餐具摆放
（10分）
	1.从正主人席位开始按顺时针方向，左手托盘用右手依次摆放，骨碟和骨碟之间的距离相等。每件小件餐具相隔1厘米，每套之间距离相等。2.骨碟距桌边1.5厘米，碟子上的花纹图案要对正，味碟、汤勺、汤碗、展示盘、骨碟。

	口布花
（10分）
	餐巾花于净盘中折叠，放入杯中2/3处，杯花盘花自选，紧扣主题；置红酒杯左侧，间距1厘米，三杯中心线齐平；主花突出正副主人位，错落有致，观赏面朝客。

	斟酒
（10分）
	展示酒品，开瓶规范；先主宾后主人，顺时针斟倒，商标朝客；瓶口距杯口2厘米，白酒八成、红酒1盎司；托盘悬于椅外，握瓶手势正确，滴酒不漏，份量一致。

	撤台收尾
（10分）
	结束收尾工作迅速、彻底、达标、符合安全要求（火、门、窗、电、垃圾）。

	
	宴会后征求主办方意见、及时回馈顾客用餐时的意见和建议。

	国际礼仪（10分）
	语音、语调适中，发音标准，熟练，对答如流。

	总分（100分）
	





附件4：
婚宴服务个人赛评分细则
一、仪容仪表评分标准
	项目
	评分标准

	
头发
（1.5分）
	男士：后不盖领；侧不盖耳；干净、整齐，着色自然，发型美观大方。

	
	女士发型：后不过肩；前不盖眼；干净、整齐，着色自然，发型美观大方，不怪异。

	面部（2分）
	男士：不留胡及长鬓角；女士：淡妆。

	手及指甲（1分）
	干净、指甲修剪整齐、不涂有色指甲油。

	服装（2分）
	符合岗位要求，整齐干净；无破损、无丢扣；熨烫挺括。

	
鞋袜子（2分）
	鞋：符合岗位要求的黑颜色皮鞋；干净，擦拭光亮、无破损。
袜：男深色，女浅色，不穿黑色丝袜；干净、无褶皱、无破损。

	首饰及徽章
（1.5分）
	不佩戴饰物；选手号牌佩戴规范。

	总体印象（5分）
	举止：大方，自然，优雅 ；礼貌：注重礼貌礼节，面带微笑。


二、摆台评分标准
	项目
	评分标准

	
铺台布（5分）
	铺台布时要站在主人席位处，动作规范。台布的凸缝向上，中心线对准正副主人，台布要舒展平整。四周下垂部分均等，不能有污渍或破损。站错位置或台布铺反均扣2分。

	第1次拉椅2-2式
（4分）
	从主人席位顺时针摆放，座椅根据选手选择操作方法而定，摆放距离均匀、餐椅内操作、餐椅定位。

	一次消毒（3分）
	双手消毒，用酒精或者一次性酒精即可。摆放餐具戴白色礼仪手套操作，符合操作礼仪。

	餐具定位（10分）
	从正主人席位开始按顺时针方向，左手托盘用右手依次摆放，骨碟和骨碟之间的距离相等。每件小件餐具相隔1厘米，每套之间距离相等。骨碟距桌边1.5厘米，碟子上的花纹图案要对正，味碟、汤勺、汤碗、展示盘、骨碟。拿瓷器 手法正确娴熟。

	摆筷架筷子（2分）
	筷架置骨碟右侧，筷子尾端距桌边1厘米，字头朝上；自用筷置内，公筷置外，间距1厘米，勺柄不压筷。

	
摆酒具（3分）
	红酒杯定位，杯底与骨碟边距离为1厘米。白酒杯摆放在红酒杯的右侧，两杯距离为1厘米。骨碟边距离酒杯边为1厘米。饮料杯摆在红酒杯左侧。

	二次拉椅（3分）
	从主宾开始，顺时针依次进行，成圆型。椅背中心正对骨碟，椅套干净无污渍。拉椅完毕后再行斟酒，椅子离桌布边1厘米。

	斟酒（10分）
	展示酒的品牌，开瓶方法正确。操作顺序正确，先主宾后主人。顺时针方向依次进行，商标朝外对客人的方向，握瓶操作方法规范。瓶口不碰杯口，瓶口距杯口2厘米，白酒8成，红酒1盎司。托盘悬于餐椅外侧，握瓶手势正确，做到滴酒不漏，每杯份量一致。

	折叠餐巾花（10分）
	在干净餐盘中折叠餐巾花，放入杯中。要求打折均匀、形象逼真，动作规范；放入杯中2/3处，收尾整齐，手指不允许接触杯口。杯花盘花自选，紧扣宴会台面设计主题。摆放在红酒杯左侧，两杯间距为1厘米，三种杯的中心线呈一条横线。“主花”位置正确，突出正、副主人位。搭配合理，错落有致，观赏面正对客人。

	托盘（10分）
	用左手将托盘托起，托至胸前，托盘位置高于选手腰部，平稳、自然，左手托盘，小臂打直呈90度直角，五指分开，掌底用力，离身体两公分。不提倡背手，右手握成半圆，自然摆动。理盘有序，起托落托规范。

	项目
	评分标准

	主题宴会设计方案
（20分）
	宴会主题突出、内容清晰明确，立意新颖独特、有创意，具有很强的观赏性、较强的文化内涵，体现地方特色，设计实用，可操作性强，有市场推广价值。

	
	菜单外观、质地设计符合主题，新颖艺术美观，菜品搭配合理，菜单紧扣主题标准以当地宴会标准为宜，风味特色突出、尊重饮食习惯及习俗、按上菜顺序编写，特殊菜品需作简要的说明典故、传说说明。

	
	主题说明书能正确表达创意主题，条理清晰，文字规范，不超过500字，设计美观、环保、方便阅读。

	台面创意解说
（5分）
	阐述语言精炼、流畅、内容清晰、条理有序。

	
	面带微笑，举止优雅，动作娴熟，回答问题及时准确，表达清晰，语言流利。

	总分：100
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