附件1：

2026非遗面食大会·孝义方案

为充分发挥我省全国非遗面食大省的优势，搭建非遗面食保护传承新平台，培育非遗面食技艺传承新人才，探索非遗面食品牌发展新路径，营造非遗面食消费新场景，激发“美食+文旅”市场新活力，举办“2026非遗面食大会·孝义”。活动方案如下：
一、活动名称
2026非遗面食大会·孝义
二、时间、地点
时间：2026年7月31日—8月4日（30日报到）
地点：孝义临水面食小镇
三、主题、口号
主题：共享非遗·“面”向未来
口号：来山西，见一“面”
最爱妈妈做的面
来山西，和面团团一起“晕碳”吧！
老手艺，新味道，尽在中国非遗面食大会
      多“面”山西 ，宝藏小城
世界面食在中国， 中国面食在山西
妈妈味道，包满心间
四、组织机构
主办单位：中国烹饪协会
山西省文化和旅游厅
吕梁市人民政府
承办单位：山西省烹饪餐饮饭店行业协会
孝义市人民政府
协办单位：孝义市文化和旅游局
孝义市商务局
山西会务集团
山西文旅酒店管理集团
孝义市文旅集团
孝义市餐饮旅游饭店行业协会
五、参加人员
中国烹饪协会、各省市文旅部门、各省市行业协会、非遗面食保护单位及传承人、媒体记者、参会企业等。
六、活动内容
（一）开幕式
时间：7月31日20:00
地点：孝义临水面食小镇
内容：
1.暖场节目
2.非遗项目展示
3.非遗技艺秀（山西面食+孝义木偶）
4.孝义地标美食发布
（二）非遗面食品鉴活动周
时间：7月31日—8月4日
地点：孝义临水面食小镇
内容：30个展位约100多个非遗美食销售品鉴。省内外20余款包子每天各100份销售品鉴。
（三）城市非遗包子展演赛
主题：妈妈味道·包满心间
时间：8月1日—8月3日（3天）
地点：孝义临水面食小镇舞台
1.名厨技艺包子赛
赛事要求：规定时间完成4种花样8个包子制作，专业评委现场打分。
奖项设置：优秀传承奖、守正创新奖，并颁发证书。
2.“与民同台”包子赛
时间：7月31日—8月2日（3天）
地点：孝义临水面食小镇舞台
内容：邀请现场民众上台，现场擀皮、包馅，蒸熟后自行带走，参与者颁发纪念品。
设备：现场提供蒸箱、烤箱（各2套）、工作台（3个）。
（四）二十四节气·山西秋季养生美食发布会
时间：8月1日上午
地点：孝义康养旅居中心
内容：媒体记者现场品鉴，筛选发布二十四节气·山西秋季养生美食。
七、宣传推广
1.以“争霸赛”为主线，突出“城市比拼”“绝活亮相”等，体现大众参与和专业展示相结合，来山西体验“碳水自由”的轻松氛围。
2.宣传时间安排，在省文旅厅、省烹协、新媒体等平台，宣传大会活动，推广山西地标美食。
（1）预热宣传期（活动前15天）,发布活动主视觉、推出预热新闻稿，活动内容介绍及时间地点等。
（2）集中造势期（活动前7天），倒计时海报、短视频、攻略推送、直播预告。在人流密集区布置户外广告道旗、围挡、灯箱等。
（3）活动爆发期（活动中5天），每日现场实时宣传、短视频发布。面艺展演、舞台演出等全程直播。邀请美食探店达人、文旅博主、本地网红现场打卡、短视频推广、直播引流。
（4）成果延续期（活动结束后7天）,联合重点媒体、权威公众号对非遗传承与保护工作进行深度解读。做好活动总结、数据发布、精彩回顾的照片、视频、纪录片短片推送。
八、安全保障
制定突发事件应急预案，并认真组织实施上下级纵向联动，市政、公安、消防、市场监管、交管、媒体等部门横向联动，做到安全问题有响应、有处置、有保障，制定意识形态工作方案并认真组织实施。










附件2：

2026非遗面食大会·朔州方案

为充分发挥山西全国非遗面食大省优势，搭建全国非遗面食保护传承与守正创新发展平台，探索非遗面食品牌发展新路径，培育非遗面食技艺传承新人才，营造非遗面食消费新场景，激发“美食+文旅”市场新活力，举办“2026非遗面食大会·朔州”。活动方案如下：
一、活动名称
2026非遗面食大会·朔州
二、时间、地点
时间：2026年8月13日—8月17日（8月12日报到）
地点：朔州崇福寺广场、朔州四季平朔酒店
三、主题、口号
主题：共享非遗·“面”向未来
口号：来山西，见一“面”
我为家乡出面
来山西，和面团团一起“晕碳”吧！
老手艺，新味道，尽在中国非遗面食大会
多“面”山西 ，宝藏小城
世界面食在中国，中国面食在山西
四、组织机构
主办单位：中国烹饪协会
山西省文化和旅游厅
朔州市人民政府
承办单位：山西省烹饪餐饮饭店行业协会
朔州市文化和旅游局
朔城区人民政府
协办单位：朔州市餐饮协会
山西会务集团
山西文旅酒店管理集团
五、参加人员
中国烹饪协会、各省市文旅部门、各省市行业协会、非遗面食保护单位及传承人、媒体记者、参会企业等。
六、活动内容
（一）非遗技艺秀·开幕式
时间：8月13日19:30
地点：朔州崇福寺广场
内容：
1.交响乐惠民演出
2.表演类非遗项目展示展演
3.中国十大非遗面艺绝技创意秀
（二）城市非遗莜面美食展演赛
主题：三生三世·莜面飘香
1.时间：8月14日—8月16日傍晚
2.地点：朔州崇福寺广场
3.场次安排（3天）
[bookmark: OLE_LINK14]8月14日：朔州市8个代表队。
8月15日：晋、冀、蒙、陕、陇、宁6省区8个代表队。
8月16日：山西省8个代表队。
4.名厨莜面技艺赛：
（1）每队2人。指定1款（小笼）—莜面栲栳栳（窝窝），自选2款—如莜面绳绳、囤囤、鱼鱼、螺螺等，及莜面为主要食材的各种烹饪技法菜肴。
（2）每款产品制作8份，现场由专业与大众评委评分。
（3）提供蒸箱2套、电磁灶与炒锅3套、工作台3个。
（4）颁发优秀传承奖、守正创新奖及证书。
5.“与民同台”莜面技艺赛（3天）
现场民众上台制作莜面，现场颁发奖品。
（三）非遗面食品鉴活动周
1.时间：2026年8月13日—8月17日
2.地点：朔州崇福寺广场
3.内容：50个展位，200余个非遗美食销售及品鉴。
（四）城市非遗地标美食展演
时间：8月14日上午（13日布置）
地点：朔州四季平朔酒店
展台：全国非遗面食；朔州地标美食；朔州陶瓷。
（五）非遗面食传承创新交流活动暨2026山西名厨服务名师大会
时间：8月14日上午
地点：朔州四季平朔酒店
1.领导致辞
2.主旨发言
主题：非遗面食点亮美好生活
3.嘉宾访谈1
陕西潼关肉夹馍的世界之旅
甘肃兰州牛肉面国内外战略布局
怀仁非遗羊杂的产业化发展之路
打造孝义面食小镇·助力乡村文化旅游
4.行业发布（视频发布）
大同、朔州、忻州地标美食名录。
5.行业倡议
朔州名厨名师《发展地方特色餐饮倡议书》。
6.嘉宾访谈2
[bookmark: OLE_LINK23]打造国家级非遗山西刀削面创意小馆
视频：播放品牌店宣传视频，展示品牌店优美的环境、精致的产品、鲜明的特色（3分钟）。
[bookmark: OLE_LINK25]嘉宾：喜晋道、面初、观面品牌创始人。
[bookmark: OLE_LINK24]7.嘉宾访谈3
晋菜名厨的非遗美食新媒体时代
[bookmark: OLE_LINK22]嘉宾：省级非遗代表性传承人王张龙、张新平、王志强、郑永强。
（六）非遗工坊交流
13日下午：崇福寺广场品鉴非遗面食。
14日下午：分两条线考察应县陶瓷企业、怀仁金沙滩羔羊肉企业。
（七）行业交流
地点：朔州四季平朔酒店
内容：中烹协与晋、冀、蒙、陕、陇、宁6省区行业协会负责人交流会。
七、宣传推广
（一）以“争霸赛”为主线，突出“城市比拼”“绝活亮相”等，体现大众参与和专业展示相结合，来山西体验“碳水自由”的轻松氛围。
（二）宣传时间安排，在省文旅厅、省烹协等官方媒体、新媒体公共平台宣传推广。
1.预热宣传期（活动前15天）
发布活动主视觉、推出预热新闻稿、活动内容介绍及时间地点等。（朔州地标美食宣传）
2.集中造势期（活动前7天）
倒计时海报、短视频、攻略推送、直播预告。在崇福寺广场、高铁站、商圈等人流密集区布置户外广告道旗、围挡、灯箱等。
3.活动爆发期（活动中5天）
每日现场实时宣传、短视频发布。面艺展演、舞台演出等全程直播，并在朔州市区的公共大屏同步转播。邀请美食探店达人、文旅博主、本地网红现场打卡、短视频推广、直播引流。
4.成果延续期（活动结束后7天）
联合重点媒体、权威公众号对非遗传承与保护工作进行深度解读。做好活动总结、数据发布、精彩回顾的照片、视频、纪录片短片推送。
八、安全保障
制定突发事件应急预案，并认真组织实施上下级纵向联动，市政、公安、消防、市场监管、交管、媒体等部门横向联动，做到安全问题有响应、有处置、有保障，制定意识形态工作方案并认真组织实施，具体方案另行制定。


附件3:

2026非遗面食大会·非遗面食品鉴活动周
报名表

  孝义临水面食小镇   2026年7月30日-8月4日（30日报到）   
  朔州崇福寺广场     2026年8月12日-8月17日（12日报到） 
	单位名称
	
	地    区
	

	姓    名
	性别
	身份证号
	联系方式
	健康证

	
	
	
	
	有无

	
	
	
	
	有无

	展位门楣
	                                                                   （8个字以内）

	展销活动美食品种

	序号
	品种名称
	售价

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	

	4
	
	

	5
	
	


注：1.请将报名表、单位营业执照、食品经营许可证、展销人员健康证扫描件一并发回。
2.本次展销活动负责两名人员住宿。
3.截止2026年7月20日前发回邮箱：sxprxhwangfeng@163.com

附件4:

2026非遗面食大会·非遗面食争冠赛
报名表

	参赛单位
	

	个人包子赛·孝义
	是        否 

	参赛选手姓名
	职务
	身份证号
	联系方式

	
	
	
	

	莜面团队赛·朔州
	是        否 

	参赛选手姓名
	职务
	身份证号
	联系方式

	
	
	
	

	
	
	
	


注：7月20日前发至省烹饪餐饮饭店行业协会邮箱sxprxhwangfeng@163.com。
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